
I Piatti del Fiore
IL PIATTONE DEL FIORE (Disponibile anche veg su richiesta)
Con particolarità di nostra produzione che richiamano i profumi tipici
delle più rinomate terre d’Italia 18 EURO

SGABEI
Tipico antipasto lunigianese fritto servito caldo con:
- Tagliere di salumi
- Tagliere di formaggi 18 EURO

misto +2 EURO

PANINO ALLA PIASTRA
con salame nostrano 6 EURO

FALAFEL DEL FIORE* 8 EURO

NACHOS
con salsa Branzi 8 EURO

BRUSCHETTA ESTIVA
pane fatto in casa con humus di ceci e melanzane al forno 8 EURO

I Drink del Fiore
SPRITZ
Aperol o Campari, Prosecco e Soda 6 EURO

NEGRONI
Campari, Vermouth, Gin 6 EURO

AMERICANO
Campari, Vermouth, Soda 6 EURO

GIN TONIC
- Gin Mare e Soda
- Gin Malfy Rosa e tonica

8 EURO

ANALCOLICO DEL FIORE 6 EURO

Vini al Bicchiere
ZERO INCROCIO MANZONI ROSSO
“Villa Domizia” 5 EURO

RIPASSO VALPOLICELLA
Le Muraie “Recchia” 7 EURO

LUGANA
“Bulgarini” 6 EURO

PROSECCO DI VALDOBBIADENE
“Drusian” 6 EURO

Birre alla spina
CUOR DI PANE - OTUS | 5°VOL 20 CL 4 EURO | 40 CL 6 EURO

SUPER 8 - IPA BELGA | 6°VOL 33 CL 6 EURO

CHARLES QUINT ROUGE ROSSA DOPPIO MALTO BELGA | 8,5° VOL 33 CL 6 EURO
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VEGANO
VEGETARIANO
SENZA GLUTINE*in caso di irriperibilità del prodotto fresco sul mercato la materia prima potrebbe essere surgelata

1-glutine, 2-crostacei, 3-uova, 4-pesce, 5-arachidi e derivari, 6-soia, 7-latte e derivati, 8-frutta a guscio, 
9-sedano, 10-senape, 11-sesamo, 12-anidride solforosa e solfiti, 13-lupini, 14-molluschi


